
2024年河北省职业院校技能大赛高职组“食品安全与质量检测”竞赛

食品微生物检验技能考核

任务 1 菌落总数测定（样品 1） 现场操作规程及要求

赛位号：

【注意事项】：

1．考虑竞赛的时间要求以及公平公正的大赛原则，本项目操作规程在参照国家标准 GB

4789.2-2022《食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落总数测定》的基础上略有改动。

2．大赛提供的所有玻璃器材均是经过严格灭菌的，达到无菌要求。竞赛由组委会统一准备

质控样品，每位选手独立一份质控样，能够保证检测结果准确度的可评价性。

3．选手提前 10分钟进场。选手入场后可检视仪器设备，如有问题可提出更换；比赛正式

开始后不再处理任何仪器设备问题，一切后果选手自负。

4．比赛过程中请做好相应的安全防护措施，并进行设备使用登记。

6．比赛时间：50分钟，每超时 1分钟扣 1分，超时 10分钟停止操作。

质控样（模拟食品）菌落总数测定

由组委会统一准备样品，在参照 GB 4789.2-2022《食品安全国家标准 食品

微生物学检验 菌落总数测定》基础上略有改动，完成质控样（模拟食品）中菌

落总数的测定。

1．准备工作

根据微生物检验工作相关要求，利用比赛现场提供仪器和材料等，独立完成

各项准备工作及正确标识。

2．样品稀释

按现场提供的质控样作业指导书进行处理，制成待测样品原液。用 10毫升

改良吸管吸取原液 25毫升至盛有 225毫升的灭菌生理盐水中，制成 10-1样品匀

液。用 1毫升的改良吸管吸取 1毫升 10-1匀液至 9毫升生理盐水试管中制成 10-2

样品匀液，依次稀释至 10-3、10-4等。同时选择 3个适宜稀释度（举手示意）分

别吸取 1毫升样品匀液至两个无菌培养皿中。用 9毫升的生理盐水试管作为空白

使用。

3. 倾注培养基



样品稀释完成后索要培养基（举手示意），每个培养皿倾注约 15-20毫升的

培养基，待凝固后，倒置放入培养袋。在培养袋上写上批次号和赛位号及相关记

录。经裁判确认后（举手示意），培养袋放在超净工作台上即可。

（4）培养

每一批次结束后由志愿者统一放入培养箱中培养，36℃±1℃培养 24±1小时

左右，即置冰箱保存备用。



2024年河北省职业院校技能大赛高职组“食品安全与质量检测”竞赛

食品微生物检验技能考核

任务 2 细菌染色鉴别（样品 1） 现场操作规程及要求

赛位号：

注意事项：

1．大赛统一提供标准菌株供选手染色镜检使用，注意每位选手限做 1片，镜检结果需举手

示意裁判确认。

2．选手提前 10分钟进场。选手入场后可检视仪器设备，如有问题可提出更换；比赛正式

开始后不再处理任何仪器设备问题，一切后果选手自负。

3．比赛过程中请做好相应的安全防护措施，并进行设备使用登记。

4．比赛时间：30分钟，每超时 1分钟扣 2分，超时 5分钟停止操作。

细菌染色鉴别

正确挑取给定菌株典型菌落进行革兰氏染色、镜检（每种菌限做 1片），并

对菌株形态进行判断。

1. 制片

取菌种培养物常规涂片、干燥、固定。

2. 革兰氏染色

依次用结晶紫初染、碘液媒染、酒精脱色、番红复染。

革兰氏染色溶液 A——结晶紫染色液

革兰氏染色溶液 B——革兰氏碘液

革兰氏染色溶液 C——95%乙醇

革兰氏染色溶液 D——番红复染液

3. 镜检

依次使用低倍镜，高倍镜和油镜进行观察，油镜镜检结果需举手示意裁判。

载玻片需写上批次号和赛位号，无需清理，放置桌面即可。完成相应整理工作。

4. 完成菌株形态鉴别报告
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食品微生物检验技能考核

任务 3 菌落总数测定（样品 1）结果报告

赛位号：

注意事项：

1．本环节一共包括 2个子任务，子任务 1为选手前一天做的菌落总数测定培养后平板菌落

计数及报告；子任务 2为完成给定情景样品的菌落总数测定结果记录填写、计算、报告

以及判定。

2．子任务 1选手完成计数后需举手示意裁判，确认后计数结果才有效。

3．比赛过程中请做好相应的安全防护措施。

4．比赛时间：40分钟，时间到即停止操作。

子任务 1：完成选手前一天菌落总数测定培养后平板菌落计数及相关计算，

按要求如实填写相关记录表格和检测报告。

子任务 2：已知某批次鲜牛奶（巴氏杀菌乳，样品编号 20240008）检样菌落

总数测定数据及产品微生物限量要求（书面统一提供），分别完成该样品菌落总

数测定结果记录填写、计算、报告以及单项判定。
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食品微生物检验技能考核

任务 4 致病菌检验（虚拟仿真）（样品 1） 操作规程

赛位号：

【注意事项】

1. 请按照顺序完成操作，操作结束之前，请勿退出软件，一旦退出，后果自负。

2. 电脑或软件出现异常，请及时报告现场裁判。

3. 操作完成后，系统自动打分。在报告第一页空白处签署“赛位号，我已确认”字样。选

手在赛位上安静等待至比赛结束，现场裁判宣布比赛结束前不得离场。

4. 比赛时间 60分钟，到时立刻停止，否则视为作弊。

致病菌检验（虚拟仿真）

利用信息化技术手段，依据 GB 4789.4-2016《食品安全国家标准 食品微生

物学检验 沙门氏菌检验》；SN/T 1870-2016《出口食品中食源性致病菌检测方法

实时荧光 PCR法》完成沙门氏菌的检测，包括预增菌、增菌、分离培养、生化

试验、血清学鉴定和分子生物学检验等。

一、实验室安全排查及规范操作

1. 生物安全实验室的防护要求

2. 生物实验室隐患查找、意外情况的紧急处理等

二、沙门氏菌检验

1、预增菌

2、增菌

3、分离

4、生化试验

5、血清学鉴定

三、实时荧光法检验沙门氏菌

1、模板 DNA的制备

2、DNA浓度和纯度的测定

3、实时荧光 PCR仪检测


